
 

 

 
 

Mn S Vlni 
68 € 

Accord mets et vins 
 
 

Bonbon de chou vert au lieu noir, panais et pignon de pin 
Cocktail de bienvenue 

 

  ***  
Tataki de canard, purée fine de patate douce, pickles de légumes  

et caramel de veau  
Verre de Buzet rouge « Le Petit Baron » 

 

*** 
 

Langoustines pochées, riz fumé, bisque et petits légumes de saison 
Verre de chablis « La Sereine » Domaine la Chablisienne 

 

*** 
Fraicheur citronnée 

(sorbet citron, espuma léger au Limoncello) 
 

*** 
Filet mignon de veau façon rossini, coulis de vin rouge  

Verre de St Emilion « Le Clocher »  
 

*** 
Assiette de fromages Mayennais  

 

*** 
   Finger crémeux chocolat blanc et hibiscus 

   coulis frambroise & séchuan, sorbet cardamome  
 

 


